
Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі
(відповідно до пункту 41 постанови КМУ від 11.10.2016 № 710 
«Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))

1. Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб - підприємців та громадських формувань, його категорія: Вище професійне училище №22 м. Сарни;  34500, Рівненська обл., Сарни, Технічна, 4; код за ЄДРПОУ – 02547116; категорія замовника – юридична особа, яка забезпечує потреби держави або територіальної громади.
2. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності):  Обладнання для створення навчально-практичного центру «Сучасні технології системи харчування та ресторанного обслуговування» (додаткове) ДК 021:2015 - 39310000-8 Обладнання для закладів громадського харчування
3. Ідентифікатор закупівлі: UA-2024-10-25-010670-a.
4.  Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі: 

1. Обґрунтування доцільності закупівлі: придбання Обладнання для створення навчально-практичного центру «Сучасні технології системи харчування та ресторанного обслуговування»(додаткове) здійснюється для забезпечення потреб Вищого професійного училища №22 м. Сарни, зі створення сучасного освітнього простору для здобувачів освіти, в межах проєкту створення навчально-практичного центру "Сучасні технології системи харчування та ресторанного обслуговування"
2. Обґрунтування обсягів закупівлі: відповідно до умов проєкту та встановлених норм виникла потреба у закупівлі обладнання для облаштування навчальних приміщень та створення навчально-практичного центру. 

3. Обґрунтування технічних та якісних характеристик закупівлі: відповідно до типів необхідного обладнання та умов що необхідно створити в новому НПЦ були встановлені відповідні вимоги:
 
	№ зп.
	Найменування товару Замовника
	Од. виміру
	Кількість
	Технічні, якісні та кількісні вимоги до товару

	1. [bookmark: _GoBack]
	Морозильний ларь
	шт
	3
	Загальний об’єм 395л. +/-10k
Потужність заморожування 20 кг/за добу
Температурний режим  -14...-23°C+/-2°C
Система охолодження статистична
Дверна ручка горизонтальна зовнішня
Тип компресора звичайний
Розміри не більше мм 1436*740*910
Напруга 220В

	2. 
	Ваги електричні настільні 
	шт
	18
	Платформа з нержавіючої сталі
Інтерфейс RS-232С
Точність вимірювання +/-1 г
Цифровий дисплей
Функція обнулення тари
Розмір платформи: 340*215 мм+/-10мм
Максимальна вага зважування: 10 кг +/-2кг
Габарити: 350*325*105мм +/-10мм
Напруга 220В

	3. 
	Стерилізатор для ножів
	шт
	4
	Матеріал корпусу нержавіюча сталь АІЅІ 430.
Таймер 0-120 хв. 
Кількість ножів, не менше шт – 15. Максимальна довжина леза ножа, мм – 310. Потужність, не менше – 0,07 кВт, 
Напруга – 220 В

	4. 
	Стерилізатор для яєць  
	шт
	1
	Матеріал корпусу нержавіюча сталь АІЅІ 430.
Напруга: 220В
Потужність, не менше 0,078 кВт.
Одноразово дезінфікує, не менше 30 яєць

	5. 
	Шафа розстійна шістнадцятирівнева 
	шт
	2
	Кількість рівнів для дек – 16, під гастроємності типу GN 1/1  
Габарити, не менше 490х690х1880 мм
Потужність,не менше кВт: 1,2. 
Напруга 220 В

	6. 
	Пекарська шафа.  
	шт
	1
	Габарити: не менше 830х700х1490 мм 
Внутрішні: не менше 540х545х300 мм
Потужність, не менше 4кВт
Напруга 220 В

	7. 
	Тістоміс 
	шт
	1
	Об’єм чаші: не менше 10 л (заміс тіста не менше 8.75)
Під'ємна верхня частина, висувна чаша
Спіраль, решітка, відсікач тіста та чаша виконані з нержавіючої сталі
Споживана потужність, не менше 1100 Вт.
Напруга 220В
Габаритні розміри не менше 540x320x650 мм.

	8. 
	Збивальна машина
	шт
	1
	Габаритні розміри 380х240х375 мм +/- 100 мм
Об’єм діжі, не менше 5 л 
Потужність, не менше 500 Вт
Напруга 220 В

	9. 
	М’ясорубка електрична 




	шт
	2
	Продуктивність - 160 кг/год
Підключення - 220 В
Матеріал корпусу - нержавіюча сталь
Швидкість - 180/215 об/хв
Габарити(ДхШхВ),не менше - 420х215х500 мм.

	10. 
	Ручний міксер  
	шт
	4
	Потужність: не менше 85 Вт
Напруга: 220 В
Особливості: турборежим, захист від випадкового випадання насадок

	11. 
	Стелаж з нержавіючої сталі 4-рівневий для сушки посуду з піддоном для збору води на колесах
	шт
	4
	Стелаж з нержавіючої сталі 4-рівневий для сушки посуду з піддоном для збору води на колесах. 
Матеріал: харчова нержавіюча сталь. 
Знімний піддон із нержавіючої сталі. 
Колеса  з гальмівною системою. 
Висота стелажа-сушіння 1700 мм. +/-100мм
Глибина конструкції 600 мм. +/-100мм
Довжина сушіння від 1000 до 1200 мм.

	12. 
	Стелаж з нержавіючої сталі 4-рівневий 
	шт
	4
	Висота: 1800мм. +/-100мм
Ширина: 1500мм. +/-100мм
Глибина: 600мм. +/-100мм
Матеріал корпуса: труба профільна з нержавіючої сталі.
Стільниця: Нержавіюча сталь 0,8-1 мм.
Опори: не регулюючі.
Полиці: Нержавіюча сталь 0,8-1 мм.
Кількість полиць: 4 шт.

	13. 
	Кондитерська шафа
	шт
	1
	· Об'єм:не менше 98 л
· Температурний режим від 0° до +12°C
·  Потужність: не менше 0,19 кВт.
· Напруга 220В.
 Розміри (Д*Ш*В): 452 мм x 406 мм x 1116 мм. +/- 100 мм

	14. 
	Погружний блендер 
	шт
	4
	Потужність: не менше 140Вт
Напруга 220 В.
Максимальна глибина занурення 200 мм
Матеріал штанги: нержавіюча сталь.
Матеріал ножа: нержавіюча сталь.
Ніж трипелюстковий.
Корпус із пластику.
Швидкість 3000 - 13000 об/хв.


	15. 
	Слайсер промисловий 
	шт
	1
	 Професійний вентильований двигун.  
Ніж з поверхнею, що має ефект «неприлипання». 
Діаметр ножа не менше: 220 мм. 
Можливість регулювання товщини нарізки. Напруга 220 В. 
Потужність: не менше 0.15 кВт

	16. 
	Візок сервірувальний 
	шт
	4
	Матеріал: хромонікелева або нержавіюча сталь. Кількість рівнів не менше -3. 
4 прорезинені коліщата, 2 з яких оснащені гальмами. Діаметр коліс не менше 100 мм. 
Габарити не менше 600*940*920 мм

	17. 
	Візок під гастроємності на 18 рівнів однорядний 
	шт
	3
	Матеріал: нержавіюча сталь. 
Відстань між вставками 80 мм +/-10мм
Ширина 450 мм.+/-100мм 
Висота 1895мм. .+/-100мм
Глибина 613 мм.  +/-100мм
4 прорезинені коліщата, 2 з яких оснащені гальмами. Діаметр коліс не менше 100 мм.
Розраховано для GN 1/1

	18. 
	Ваги електронні підлогові 
	шт
	1
	Платформа з нержавіючої сталі. 
Точність вимірювання 20\50 г. 
Живлення від мережі 220 В. 
Максимальна вага зважування:  не менше 150 кг.
Габарити: не менше 360*580*765мм

	19. 
	Нейтральний елемент з однією полицею з направляючими для розносів 
	шт
	1
	Матеріал: нержавіюча сталь, захисне скло
Габаритні розміри: не менше  1500*700*900 
Сталь марки AISI 201.
Оснащений однією полицею та дверцятами для захисту місця зберігання посуду
- Оснащений направляючими для розносів

	20. 
	Візок  пересувний для підносів з направляючими
	шт
	4
	Матеріал нержавіюча сталь
· Кількість ємностей 18
Розміри не менше (мм) 530 x 360 x 1184 


	21. 
	Підтоварник з нержавіючої сталі 
	шт
	10
	Розмір не менше 1300х500 мм. 
Всі елементи конструкції виконані з н\ж. труби не менше 30х30мм.

	22. 
	Бойлер (100 л)
	шт
	4
	Потужність: не менше 2 (1 +1) кВт
Тип ТЕНа: сухий. 
Установка: вертикальний. Внутрішнє покриття бака: емаль. 
Напруга 220В

	23. 
	Візок для теплової кулінарної системи
	шт
	1
	Матеріал: нержавіюча сталь АІЅІ 430
Місткість 2 шт GN 1/1 h200 мм
4 колеса, 2 з яких оснащені гальмівним механізмом

	24. 
	Стіл з нержавіючої сталі 
	шт
	5
	Розміри:
Довжина 1500мм+/-100мм.
Ширина 800мм+/-100мм.
Висота 850мм 
Матеріал стільниці нержавіюча сталь 
Матеріал каркасу нержавіюча 
Пристінний борт  не менше 60мм.

	25. 
	Мийка з нержавійки 
	шт
	3
	Кількість секцій - 2
Матеріал ванни : харчова нержавіюча сталь, товщиною не менше 0,8мм. 
Матеріал каркасу: харчова нержавіюча сталь, товщиною не менше 0,8мм.
Кількість отворів під встановлення кранів 32мм - 2шт,
Отвори під сифон 50мм.,
Розміри не менше 1200*600*850мм.
Глибина ванни не менше 300мм.

	26. 
	Рукомийник з нержавіючої сталі
	шт
	5
	Матеріал: нержавіюча сталь.
Розміри не менше:
Ширина - 500мм
Глибина - 417мм
Висота - 520мм.
Розмір раковини не менше:
Ширина - 400мм
Глибина - 300мм
Висота - 143мм.
Висота борта не менше: 310мм
Змішувач в комплекті
Тип кріплення настінне;
Тип управління: колінне з права.


 

4.  Обґрунтування очікуваної ціни закупівлі: розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі проведено відповідно рекомендаціям Наказу Мінекономіки від 18.02.2020р. № 275 «Про затвердження примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі», після проведення моніторингу цін   та з урахуванням отриманої інформації. Очікувана вартість предмета закупівлі «Обладнання для створення навчально-практичного центру «Сучасні технології системи харчування та ресторанного обслуговування»(додаткове) ДК021:2015 - 39310000-8 Обладнання для закладів громадського харчування» становить :
977 360,00 грн. з ПДВ.





